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Studené a teplé predkrmy
Sunkova rolka napinéna lehkou kienovou $lehackou

Lehce zauzeny platek norského lososa podavany
s citronem, smetanovym maslem a kfupavym toastem

Jemna zvéfinova pastika dekorovana omackou
z brusinek "CUMBERLAND", toast

Toast “Gurman" veprové maso, Sunka, Zampiony zapeceny syrem 85,-

Studena jidla

Prokladané platky syru "Mozzarella " tomaty,
dochucené bazalkovym pestem, bageta 120,-

Oblozené prkénko "MYSLIVNA"
(50 g Sunka, 30 g rostbif, 20 g Polican, 50 g Eidam, okurka, maslo, ozdoba) 120,-

Polévky

Hovézi polévka s jatrovymi knedlicky a nudlemi 35,-
Moravska cibulacka s hovézim masem a se syrovymi hoblinami 35,-
Italska tomatova polévka s téstovinou a bazalkovym pestem 35,-
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Tradicni jidla nasi kuchyné

Jeleni pecené na hribech 180,-
Myslivecka danci kyta na smetané 200,-
Vydatny danci gulas "MYSLIVNA" 160,-
Bramborové knedliky, plnéné uzenym masem, s dusenym zelim 130,-

Tradicni masova smés "Tajemstvi MYSLIVNA" z hovézi
svickové a veprového masa, vse lehce restované s zampiony a cibuli 160,-

Peceny veprovy vrabec s dusenym zelim 140,-




