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Jidla z hovéziho masa

200 g Tatarsky biftek z pravé hovézi svickové s topinkami
200 g Hovézi nudlicky "Stroganov" z pravé hovézi svickové a smetany

150 g "Porthaus" smazena hovézi svickova s cesnekem

Jidla z driibeziho masa

150 g Pikantni kureci nudlicky se smési zeleniny podavané
v bramboraku a posypané syrovymi hoblinami 170,-

200 g Kousky kurecich prsicek glazirované lesnim medem, podavané

na jehle prokladané Sunkou a cibuli 155,-
150 g Prirodni kureci fizky pfipravené na smetanovém masle,

dekorované broskvi a mandlovymi lupinky 130,-
200 g Smazeny kureci "CORDON BLEU" pInény platky Sunky a syru 150,-

Steaky
200 g Krehky kureci steak 130,-
200g/300g Stavnaty kriti steak 150,- / 230,-
200 g/ 300 g Z pravé hovezi svickové, propeceny dle Vasi chuti 290,- / 490,-
200 g / 300 g Z veprové krkovice 150,- / 230,-

200 g /300 g Z krehké veprové panenky

Omacky na steaky

Peprova — jemna peprova omacka se zelenym peprem
Houbova — jemna houbova omacka ze smési lesnich hfibl
Bazalkova — bild beSamelova omacka s bazalkou

Olivova — smés oliv, cibulky a zampiond

Chilli — pikantni omacka z chilli papricek

180,-/ 280,-
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